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PROCESSOS DE SEPARACAO NA INDUSTRIA DE ALIMENTOS
Cadigo da disciplina: EAL 3006

Numero de Créditos: 03 (45 horas/aula)

Ementa: Principios dos processos de separagdo tradicionais na industria de alimentos. Selecdo
do processo de separacdo adequado. Dimensionamento de equipamentos. Novos processos de
separacdo: Extracdo supercritica. Processos de separacdo com membranas — Osmose inversa,
nanofiltracéo, ultrafiltracdo — principios e aplicacdo dos processos. Eficiéncia na separacéo.
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