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PROCESSOS DE SEPARAÇÃO NA INDÚSTRIA DE ALIMENTOS 
 
Código da disciplina: EAL 3006 
 
Número de Créditos: 03 (45 horas/aula) 
 
Ementa: Princípios dos processos de separação tradicionais na indústria de alimentos. Seleção 
do processo de separação adequado. Dimensionamento de equipamentos. Novos processos de 
separação: Extração supercrítica. Processos de separação com membranas – Osmose inversa, 
nanofiltração, ultrafiltração – princípios e aplicação dos processos. Eficiência na separação. 
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