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TECNOLOGIA SUPERCRITICA
Cédigo da disciplina: EAL410008

Nuamero de Créditos: 03 (45 horas/aula)

Ementa: Fluidos Supercriticos: aspectos histéricos e fundamentos. Propriedades dos fluidos
pressurizados Diagramas termodindmicos de substincias puras e de misturas. Extracdo
supercritica e Fracionamento. Aspectos cinéticos: mecanismos de transferéncia de massa e
modelagem de curvas de extracdo. Aspectos termodinamicos do processo: Equilibrio de fases a
alta pressdo, Equacdes de estado, Modelagem Termodinamica. Sele¢do de solvente. Emprego de
Co-solvente. Formagao de particulas e encapsulamento em meio pressurizado. Reacdes em meio
Supercritico. Agua Supercritica. Liquidos I6nicos. Cromatografia Supercritica. Unidades
Industriais.

Programa da Disciplina
1. Fluidos Supercriticos: Abordagem histérica. Propriedades Criticas e propriedades fisico-quimicas,

Densidade e Poder de solvatacdo: solubilidade, seletividade e fracionamento. Diagramas de fases de
substincia pura e de misturas.

2. Extracdo Supercritica e Fracionamento de Misturas: Equipamentos e sistemas de extracdo e
fracionamento. Selecdo de solvente e co-solvente. Otimizagdo de processos. Curva de Extracdo.
Mecanismos de Transferéncia de Massa. Modelos mateméticos para descri¢do das curvas de extracao.
Rendimento de processo. Avaliag@o da atividade bioldgica dos extratos.

3. Aspectos termodindmicos: Equilibrio de fases a alta pressdo. Determinac¢do experimental do
equilibrio de fases. Equacgdes de estado.

4. Formagdo de particulas e encapsulamento em meio pressurizado: métodos de formagdo de particulas:
SAS, RESS, PGSS, GAS, SEEF. Equipamentos. Aspectos morfoldgicos das particulas. Aplicacdes.

5. Reacdes em meio supercritico: reacdes enzimdticas € ndo enzimdticas. Pardmetros de processo.
Reatores a alta pressao. Aplicacdes: Reacdes de polimerizagao.

6. Novas tendéncias da tecnologia Supercritica: Cromatografia supercritica. Emprego da Agua
Supercritica. Liquidos I6nicos. Inativacdo microbiana em meio supercritico.

Metodologia:
- Aulas expositivas e aulas praticas (extragdo, equilibrio de fases, programas para modelagem

termodinamica e de transferéncia de massa)

Forma de Avaliacao:

- Relatérios de aulas préticas, Provas, Semindrios.
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Artigos de periddicos relacionados aos tépicos abordados na disciplina.



