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PROCESSOS DE SEPARACAO NA INDUSTRIA DE ALIMENTOS

Cddigo da disciplina: EAL 410021
Nimero de Créditos: 03 (45 horas/aula)

Ementa: Fendmenos envolvidos nos processos de separacao tradicionais na industria de
alimentos. Destilagdo. Extracdo soélido-liquido a baixa pressdo. Extragdo liquido-
liquido. Purificagdo e concentragdo por adsor¢do. Técnicas de cromatografia e

eletroforese para analises.
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